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UCUZ ETIN SUYU KARA OLUR!

Gidada sadece ucuzluk aranmaz; atalar bosuna “ucuz etin suyu kara
olur” dememisgler. Sonrasinda kara kara saglik careleri diigitnmeye
baslarsimiz. Saglig: geri kazanmak icin para yatirmaktansa
helalinden beslenmek biitiin problemler i¢in bagtan alinabilecek en
iyi tedbirdir. Ancak, gida hususunda gintmiiziin en ciddi problemi,
talebin artmasiyla arzin kalitesizlesmesidir. Kitle tiretimi, hemen
her triinde tretim kalitesinin diismesine de sebep oldu.

Uretimin arka planinda ne olursa olsun miisteriye rengi, sekli

ve ambalaji giizel, albenisi yiiksek trtinler sunarak problemlerin
usti 6rtillmeye ¢aligildi. Cilginlik haline gelen titketim, insanlarin
gidada sadece lezzete ve goriniise 6nem verip; igerigini, iiretim
seklini ve hijyen kalitesini sorgulamalarini unutturdu.

Séz konusu gida olunca meselenin can damari bir de helal-haram
ol¢tsii var. Goriinen o ki gidada helal tiretime ne kadar dikkat
edilmezse tiretim o kadar kalitesizlegiyor, gidanin tiketimi de o
derece sagliksiz bir hale gelebiliyor. Bu sebeple “helal ve saghkl”
gidaya olan talep, bereket versin ki her gecen gin artiyor.

Piyasada gorilen haberlere bakilirsa, et ve et triinleri helal ve
saglikli iretim noktasinda tavize en agik olan grup. Ozellikle
tavuk eti, ucuz ve kolay ulagilabilir olmasiyla kitlesi en genis olan



e

et tiri. Talebin ¢ok olmasi, iiretimin hizli olmasim gerektirmis,
bu da iireticilerin yiiksek kar beklentisiyle helalligi ihmal
etmelerine neden olmustur. Helal ve saglikh tavuk talebinin
artmasi, ureticileri endiselendirmis ve isi helal sertifikalari ile
¢ozmeye caligmiglardir. Ancak hemen her treticinin tiriin etiketine
kolaylikla helal damgasi vurdurabilmesi toplumun bu sertifikalari
sorgulamasina sebep olmugtur.

Elinizdeki bu eserde, tavuk tireticiliginin endiistriyel hale gelme
stirecini, yumurta tavuk¢ulugunun nasil yapildigini, tavugun
embriyo halinden soframiza gelene kadar gecirdigi asamalari ve
uygulanan islemleri bir nebze olsun anlatmaya calistik. Yemesi
helal kilinan tavugun, helal dairesinden ¢tkmamast i¢in gerekli olan
sartlar ve bugtinkii uygulamalar: teferruatiyla gozler éntine serdik.
Yeni bir hitkiim konulmayip, var olan hikimler hatirlatiimaya ve
nasil olmasi gerektigi anlatilmaya ¢aligildi.

Burada maksat tireticileri kotiillemek, onlar1 itham etmek degil;
meseleyi biitiin agikliiyla ortaya koyup tavugun helalligi ve saghikh
olmas1 hususundaki ayrintilar: okurlarin takdirine birakmaktir.
Dilegimiz, zihinlerde soru igareti birakmaksizin, helali arayanlar
gercekten helal olan1 bulmaya sevk edebilmektir.

Gayret ve cehd bizden, tevfik Hazreti Allah’tandir.
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